& Die Aromenwerkstatt inspiriert ®

Die deutsche Knolle trifft inre €uropaischen Freunde

Heimische 700gr Kartoffeln + 360gr Pastinaken + 150gr Sellerie mit 700ml
HarzquellWasser 20 Minunten kochen.

Das Gemuse purieren und mit 1 Teeléffel Gottinger Tiefensalz, 250ml
GemuseBriihe vom Feld, 3 Teel6ffel Muskatnuss, 1 Teeléffel KrauterSalz
und 200ml stGiRe Sahne abschmecken.

Die européischen Freunde werden wiirdig vertreten durch

— das feine kretisches OlivenOl
—» den wirdevollen italienischen Acto Balsamico
— die tirkischen Erdniisse im GrinenKlecks

Guten Appetit wiinscht,
Katrine Lihn - thre Lebensmittelhandwerkerin



